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Issus de nos terroirs ou inspirés d'Asie, les bouillons sont à l'origine de
nombreuses recettes traditionnelles et gastronomiques. Ces préparations
savoureuses et légères, William Ledeuil en a fait l'une de ses signatures. Le chef
présente ses ingrédients fétiches et nous livre les secrets des bouillons de base
(volaille, légumes, crustacés...) ou essentiels (bouillons clairs, tom kha kai. .), à
partir desquels il joue pour nous proposer une soixantaine de recettes. Bouillon
de pot-au-feu, boeuf laqué, papaye, Saumon confit, aïoli de gingembre et jus de
bouillabaisse, Bouillon pho de gambas, Infusion d'agrumes-citronnelle... Dans les
bols fumants et envoûtants de parfums, on découvre une cuisine de liberté
sublimée par les photographies de Louis Laurent Grandadam.

 Download Les Bouillons ...pdf

 Read Online Les Bouillons ...pdf

http://bookspofr.club/fr/read.php?id=2732467324&src=fbs
http://bookspofr.club/fr/read.php?id=2732467324&src=fbs
http://bookspofr.club/fr/read.php?id=2732467324&src=fbs
http://bookspofr.club/fr/read.php?id=2732467324&src=fbs
http://bookspofr.club/fr/read.php?id=2732467324&src=fbs
http://bookspofr.club/fr/read.php?id=2732467324&src=fbs
http://bookspofr.club/fr/read.php?id=2732467324&src=fbs
http://bookspofr.club/fr/read.php?id=2732467324&src=fbs
http://bookspofr.club/fr/read.php?id=2732467324&src=fbs
http://bookspofr.club/fr/read.php?id=2732467324&src=fbs


Les Bouillons

William Ledeuil

Les Bouillons William Ledeuil

Issus de nos terroirs ou inspirés d'Asie, les bouillons sont à l'origine de nombreuses recettes traditionnelles et
gastronomiques. Ces préparations savoureuses et légères, William Ledeuil en a fait l'une de ses signatures.
Le chef présente ses ingrédients fétiches et nous livre les secrets des bouillons de base (volaille, légumes,
crustacés...) ou essentiels (bouillons clairs, tom kha kai. .), à partir desquels il joue pour nous proposer une
soixantaine de recettes. Bouillon de pot-au-feu, boeuf laqué, papaye, Saumon confit, aïoli de gingembre et
jus de bouillabaisse, Bouillon pho de gambas, Infusion d'agrumes-citronnelle... Dans les bols fumants et
envoûtants de parfums, on découvre une cuisine de liberté sublimée par les photographies de Louis Laurent
Grandadam.
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Présentation de l'éditeur
Issus de nos terroirs ou inspirés d'Asie, les bouillons sont à l'origine de nombreuses recettes traditionnelles et
gastronomiques. Le chef présente ses ingrédients fétiches et nous livre les secrets des bouillons de base ou
essentiels à partir desquels il joue pour nous proposer une soixantaine de recettes.

Biographie de l'auteur
William Ledeuil, chef étoilé, élu " Cuisinier de l'année " dans l'édition 2010 du Gault et Millau et amoureux
des saveurs asiatiques, est aujourd'hui aux commandes de deux restaurants parisiens : Ze Kitchen Galerie et
KGB.

Louis-Laurent Grandadam,photographe pour la presse et l'édition, a contribué à de nombreux ouvrages
aux éditions de La Martinière parmi lesquels Au relais Bernard Loiseau (2013), Fauché Gourmand de Sylvia
Gabet (2013), Il est frais mon poisson (2012) et Retour de marché (2011) de Jean-Marie Baudic.
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